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CZESC!

Nazywam sie Norbert Chomiuk i prowadze firme
Mojito Bar dostarczajaca rozwigzania barowe na
przyjecia weselne. W tym ebook’'u chce poméc Ci w
wyborze odpowiedniej oferty na twoje wydarzenie.

Przede wszystkim, gratuluje podjecia decyzji o
organizacji imprezy! W moim e-booku znajdziesz
wskazowki dotyczgce wyboru ustugi mobilnego drink
baru, jak wtasciwie poréwnac oferty oraz oméwimy
kryteria oceny ustugodawcow.
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W poszukiwaniu odpowiedniej oferty drink baru zwykle
poréwnujesz wiele ofert od réznych ustugodawcéw.
Zauwazajac istotne roznice w ofertach, w pewnym
momencie zaczynasz zadawal sobie nastepujgce
pytania:

e Skad takie réznice cenowe?

o Ktory ustugodawca jest lepszy?

e Czy wybrac jednego czy dwdch barmanow?

e Ktoéry bar zapewni nam i naszym gosciom
najwyzszy poziom obstugi?

Na kolejnych stronach znajdziesz odpowiedzi na
powyzsz pytania oraz wiele innych. W tresci ebook’a
omoéwimy wszystkie istotne szczegdty dotyczace
wyboru drink bar, dzieki czemu bedziesz mébgt
Swiadomie dokona¢ najlepszego wyboru, ktory
zapewni najlepsze  wrazenia podczas wesela,
doskonale wkompunuje sie o0gbélng wizje i nie
przysporzy zadnych problemow organizacyjnych.

Zapraszam do czytania!
Mok dmm
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1. llos¢ barmandéw obstugujacych przyjecie

Przy planowaniu przyjecia zastanow sie nad liczba
barmanéw. Dla mniejszych przyje¢, do 80 0s6b,
wystarczy jeden barman. Natomiast, dla wiekszych
grup nalezy zainwestowa¢ w dodatkowe osoby do
obstugi. Przy przyjeciach do 300 oséb dwoch
barmanéw bedzie najlepszym wyborem. Powyzej tej
liczby mozna rozwazy¢ dodanie kolejnej osoby.

Zwro¢ uwage, ze najwieksze zainteresowanie drink
barem ma miejsce na poczatku przyjecia, po czym
rozktada sie rownomiernie w jego trakcie. Nie
chcielibyscie, aby Wasi goscie utkneli w niekonczgcej
sie kolejce, ktéra mogtaby zniecheci¢ ich do dalszego
degustowania koktajli i wptyneta negatywnie na ogolny
odbior przyjecia i zabawe. Odpowiednia liczba
barmandéw zapewnia ptynny i przyjemny dla gosci
serwis.

2. Czas obstugi gosci

Ustalenie czasu obstugi gosci przy barze jest kluczowe
dla udanej imprezy. Zazwyczaj przewiduje sie 6-8
godzin petnej obstugi, nie wliczajgc czasu na
przygotowanie oraz posprzatanie baru. Warto zadbac
o elastycznos¢ w dostosowaniu czasu obstugi do po-
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trzeb Twojego przyjecia.

3. Czas rozpoczecia serwisu koktajlowego

Podejmujgc decyzje o momencie rozpoczecia serwisu
koktajlowego, wez pod uwage harmonogram imprezy
oraz preferencje gosci. Czy chcesz zaoferowac drinki
od razu po wejsciu gosci na sale? Czy moze lepiej
bedzie zrobic to po obiedzie lub pierwszym tancu? Miej

na uwadze takze styl picia alkoholu uczestnikow
przyjecia. W ostatnich latach, coraz wiecej osbb
rezygnuje z wodki na rzecz innego rodzaju napojow
alkoholowych i mogg potrzebowad alternatywy do
wznoszenia toastow przy obiedzie.
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4. Czas zakonczenia serwisu koktajlowego

Wiasciwe  zaplanowanie  zakonczenia serwisu
koktajlowego jest kluczowe dla efektywnego
wykorzystania zasobdéw i petnej satysfakcji gosci.
Najwiekszym zainteresowanie bar cieszy sie zazwyczaj
w  pierwszych  godzinach przyjecia, natomiast
najmniejszym po oczepinach. W zwigzku z tym
najlepiej zakonczy¢ serwis maksymalnie o godzinie 1 w
nocy.

5. Wyglad baru

Estetyka baru ma ogromne znaczenie podczas
przyjecia weselnego. Wybierz bar, ktory nie tylko jest
funkcjonalny, posiada tadny design, ale réwniez pasuje
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do wystroju lokalu i tematyki Twojego przyjecia. Bar w
stylu glamour niekoniecznie bedzie pasowat do
drewnianej sali.

6. Wymiary baru

Dobrze dobrany rozmiar baru pozwoli na sprawng
obstuge gosci. Upewnij sie, ze wybrany bar pasuje do
przestrzeni, w ktdérej organizujesz przyjecie nie tylko
pod wzglem wspomnianego wyzej design'u, ale takze
wymiarow, i jest odpowiednio wyposazony.

7. Produkty, na ktérych pracuja barmani

Jakos¢  uzywanych  produktéw  przektada @ sie
bezposrednio dla jako$s¢ podawanych drinkow.
Wybierz firme, ktéra korzysta z wysokiej jakosci
alkoholi i sktadnikédw bezalkoholowych, aby zapewnic
Twoim gosciom najlepsze doznania smakowe i dobre
wrazenia z serwisu. Warto dowiedziec sie, jakie marki
produktéw wykorzystywane sg przez ustugodawce do
przygotowania drinkbw. Miejmy na uwadze, ze czesto
za pozornie atrakcyjng ceng ustugi stojg stabej jakosci
produkty.
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8. Poziom zatowarowania baru

Bogata oferta alkoholi i sktadnikow bezalkoholowych
pozwoli zaspokoi¢ réznorodne gusta i preferencje
gosci. Wybierz bar, ktéry oferuje szeroki wybor
produktéw, od whisky po Aperol czy gin, tak, aby kazdy
mogt znalez¢ co$ dla siebie, przyjemnie sie bawic i
cieszy¢ wyjgtkowymi smakami.

9. Proponowana karta koktajli

W tym przypadku wiecej niekoniecznie oznacza lepiej.
W warunkach baru mobilnego, duza ilos¢ koktajli w
karcie nie musi oznaczac¢ szerokiego asortymentu, a
koktajle mogg by¢ podobne i wykonywane na tym
samym rodzaju alkoholu.

Weselna karta koktajlowa powinna by¢ zréznicowana i
zawierac szerokg game profildbw smakowych, tak, aby
kazdy mogt znalez¢ cos dla siebie. Jednoczesnie, musi
mie¢ na tyle zwieztg i spdjng selekcje, aby zapewnic
ptynny serwis i powtazalng, wysokg jakos$¢ napojow.

Zwroc¢ uwage, na jakich alkoholach przygotowywane sg

drinki. By¢ moze 13 z 15 koktajli w karcie rozwazanego
ustugodawcy jest na bazie czystej wodki?
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10. Prezencja barmanéw

Wazny jest schludny wyglad i elegancki ubidr, ktorego
styl moze by¢ dopasowany do tematu przyjecia.
Gorgco  polecamy  ustalenie tej  kwestii z
wyprzedzeniem, poniewaz znane s3 przypadki w
branzy, gdy barmani pracowali w koszulkach polo,
poniewaz w umowie nie mieli zapisu okreslajgcego
ubidér w trakcie obstugi.

11. Opinie innych klientéw

Przed podjeciem ostatecznej decyzji, warto zapoznad
sie z opiniami par, ktore juz skorzystaty z ustug
rozwazanej firmy. Czasami czytajgc recenzje na
Facebooku, Google czy portalach weselnych mozna

STRONA 10



MOJITO BAR

wiele sie dowiedzie¢ na temat konkretnych realizacji -
czy firma dowiozta obiecang ustuge, czy nie.
12. Doswiadczenie barmanéw

Warto dopyta¢ o doswiadczenie osbéb, ktére bedag
obstugiwac Twoje przyjecie, aby mie¢ pewnos¢, ze sg to
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specjalisci z odpowiednimi umiejetnosciami nie tylko z
zakresu miksologii, ale przede wszystkim obstugi
klienta. Nie ma reguty, natomiast polecamy, aby
wybra¢ zesp6t posiadajgcy co najmniej kilkuletnie
doswiadczenie w obstudze wesel oraz pracy w branzy
gastronomicznej. Dodatkowo, w przypadku wesela
miedzynarodowego, warto upewnic¢ sie, ze barmani
potrafig porozumiec sie po angielsku.
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13. Koszty zwigzane z logistyka

Dowiedz sie, czy wybrana przez Ciebie firma dotrze na
Twoje przyjecie w cenie, ktérg zaproponowali, czy tez
przy okazji podpisania umowy doliczg Wam kwote za
dojazd lub inne, dodatkowe optaty.

14. Formuta obstugi barowej

Duzy wptyw na cene ma formuta baru. Moze to byc
tzw. open bar, gdzie koktajle s3 podawane w
nieograniczonych ilosciach przez caty czas obstugi, lub
alternatywna formuta, w ktorej wydawane koktajle ma-
jg okreslong ilos¢. W takim przypadku drink bar
proponuje Wam np. przygotowanie i wydanie 100
koktajli w trakcie przyjecia, czy dwie butelki rumu na
dang liczbe gosci. Po wykorzystaniu umowionej ilosci
produktu, bar konhczy obstuge.

Aby mie¢ spokojng gtowe w Waszym najwazniejszym

dniu i nie martwic sie, ze czegokolwiek zabraknie warto
rozwazyc¢ formute open baru.

15. Prezencja koktaijli
Nie jest to zadng nowoscig, ze jemy i pijemy oczami.
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Wiasciwie przygotowane koktajle charakteryzujg sie
stonowanymi, eleganckimi dekoracjami, ktére jedynie
dopetniajg smaku, a nie go dominujg. Bardzo czesto

nadmierne dekoracje majg za zadanie jedynie obronic
stabg kompozycje smakowg i niskg jakosc.

Wazne jest rowniez, aby wydawane przez bar koktajle
zachowywaty spdéjnos¢ i powtarzalnos¢ wygladu i
smaku.

16. Kontakt z ustugodawca
Dobry, szybki kontakt z ustugodawcg od poczatku
waszych rozmow i przez caty okres wspotpracy jest

kluczowy. Szczegdlnie istotne jest, aby firma Scisle
wspotpracowata z Wami tuz przed datg wydarzenia i
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i pozostawata w petni responsywna. Bardzo czesto
dochodzi do drobnych zmian organizacyjnych na kilka
dni przed weselem, warto zatem mie¢ pewnos¢, ze
ustugodawca stanie wtedy na wysokosci zadania i nie
przysporzy problemow.

17. Dodatki reklamowe

Zwro¢ uwage na aranzacje drink baru. Szkoda bytoby
zakry¢ piekng sale i dekoracje wielkim roll-upem
promujgcym ustugi danej firmy. To Wasze przyjecie, nie
targi, na ktérych mogg sie reklamowac.
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PODSUMOWANIE

Mam nadzieje, ze chociaz odrobinke pomogtem Tobie
W rozeznaniu sie w temacie wyboru wiasciwego baru
weselnego. Oczywiscie, poruszone tutaj kwestie nie
wyczerpujg catego zagadnienia.

Jesli chcesz mie¢ pewnosé, ze dokonujesz
wiasciwego wyboru, postaw na sprawdzonych
specjalistow i zaméw Mojito Bar na swoje przyjecie!

@ 695001113 mojito_bar_

9 mojitobarlublin@gmail.com ﬁ MojitoBar.Lublin
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